IMPORTANTA CLASIFICARII CARCASELOR iN INDUSTRIA CARNII

1. INTRODUCERE

Clasificarea carcaselor reprezinta un proces esential in industria carnii, fiind utilizata
pentru evaluarea calitatii animalelor sacrificate si pentru stabilirea valorii economice a acestora.
In contextul cerintelor tot mai stricte privind siguranta alimentara si standardizarea produselor,
clasificarea carcaselor a devenit o practica obligatorie Tn majoritatea statelor europene.

Acest proces asigurd transparenta pietei, protejeazd consumatorii si contribuie la
legatura directa intre calitatea productiei si pretul obtinut de producatori.

Clasificarea carcaselor este reglementata la nivel european si national, fiind obligatorie
in abatoarele autorizate. Aceste reglementari asigurd uniformitatea criteriilor de evaluare si
corectitudinea tranzactiilor comerciale.

2. NOTIUNI GENERALE PRIVIND CARCASA
Carcasa reprezintd corpul animalului dupa sacrificare, sangerare si eviscerare, fara

organe interne si alte componente necomestibile, in functie de specie.
Principalele componente ale carcasei sunt:

e tesut muscular;

e tesut adipos;

e sistem 0S0S;

e tesut conjunctiv.

Calitatea carcasei este determinatd de raportul dintre aceste componente, in special de
procentul de carne macrd si de distributia grdsimii. Aceste caracteristici influenteaza atat
valoarea nutritiva, cét si valoarea comerciala a produsului (3).

3. SISTEME DE CLASIFICARE A CARCASELOR

Clasificarea carcaselor de bovine este un limbaj descriptiv al calitatii, usor de inteles, acelasi
in toate tarile UE, care std la baza dialogului intre producator si abator (1, 2).

In Uniunea Europeans, clasificarea carcaselor se realizeaza prin sistemul SEUROP, care
stabileste clase de calitate in functie de dezvoltarea musculara cu ajutorul a 5 litere S, E, U, R,
O, P, care descriu conformatia sau forma generala a carcasei, dupa cum urmeaza:

e S —superioard

e E —excelenta

e U —foarte buna

¢ R -—buna

e O -—medie

e P-—slaba



Pentru aplicarea sistemului de apreciere EUROP, in U.E. se apreciaza conformatia carcasei
dupa elementele urmatoare:
- profilurile musculare ale corpului;
- pulpa (marime, dezvoltarea si profilul musculaturii);
- salele si spinarea (lungime, largime, grad de incarcare cu musculaturd);
- spata (dimensiunii, grad de Tmbracare cu musculatura)

Pe langa conformatie, se evalueaza si gradul de acoperire cu grasime, pe o scara de la 1 la
5. Grasimea este evaluata de la 1 (cea mai slabd), care este de fapt, o carcasa fara acoperire cu
grasime, la 5 (cea mai grasa).

Aparatele de masurat se bazeazd pe reflectia grasimii In muschi, care este mésuratd cu o
sonda optica cu 2 capete la care se gasesc 2 celule: una care emite o raza luminoasa si alta care
masoard lumina reflectatd in timpul penetrarii, lumina reflectata in special de grasime. Variatiile
inregistrate de sonda sunt transformate in distante ce reprezintd grosimea slaninei si a
muschiului. Toate aceste date sunt introduse intr-o ecuatie din care se deduce continutul in carne
macra. (3)

Dezvoltarea tehnologica a dus la aparitia unor metode moderne de evaluare, precum:

* scanarea cu ultrasunete;

* analiza imaginii;

» sisteme automatizate bazate pe inteligenta artificiala.

Aceste metode permit o evaluare mai precisa si mai rapida, reducand influenta factorului
uman si crescand eficienta procesului, cu urmadtoarele avantaje: standardizarea calitatii,
transparenta pietei, stimularea productiei eficiente; cresterea competitivitatii, dar si limite:
costuri ridicate de implementare; necesitatea instruirii personalului; dependenta de tehnologie.

In cazul porcinelor, clasificarea se bazeaza pe procentul de carne macra: S: >60%, E: 55—
60% , U: 50-55%, R: 45-50%, O: 40-45%, P: <40% (Fig.1). Aceasta se determina prin metode
vizuale standardizate, dar si cu dispozitive automate.
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Fig. 1 - Relatia dintre procentul de carne macra si clasa carcasei (porcine)



Din datele publicate de Comisia de clasificare a carcaselor, sistematizate in tabelul urmator
si in figura 2, se observa faptul ca majoritatea carcaselor de porcine se Incadreazd in clasele
superioare (S si E), ceea ce reflectd un nivel bun al calitdtii productiei, la nivel national.
(https://www.ccceurop.ro/)

Distributia in clase a carcaselor de porcine clasificate

in saptimana 9 - 15 martie 2026

CLASA % CARNE | NUMAR % DIN % CARNE
MACRA | CARCASE TOTAL MACRA
S > 60 37.605 57,30 62,3
E 55-59.9 24.019 36,60 58,1
U 50 - 54.9 3.516 5,36 53,3
R 45-49.9 375 0,57 48,1
0 40-44.9 90 0,14 43,1
P <40 29 0,04 37,9
TOTAL 65.634 100

unS mFE =

R =Q =P

Fig. 2 - Distributia in clase a carcaselor de porcine clasificate

4. IMPORTANTA CLASIFICARII CARCASELOR

Importanta economica
Clasificarea carcaselor permite stabilirea unui sistem de plata echitabil pentru producatori.
Animalele cu performante superioare sunt recompensate corespunzator, ceea ce stimuleaza
imbunatatirea productiei (2).

Importanta tehnologica
Procesatorii utilizeaza clasificarea pentru a selecta materia primad in functie de destinatia
produselor. Clasificarea ajutd procesatorii sa directioneze corect carcasele catre produse finite
specifice (mezeluri, carne proaspata, transare), asigurand o standardizare a produsului final care


https://www.ccceurop.ro/

ajunge la raft. Astfel, se optimizeaza procesele tehnologice si se reduce risipa (3). De asemenea,
se maresc vanzarile datoritd unui produs final Imbunatatit si apar mai multe oportunitati de
comert la nivel national, cat si in afara tarii; comertul poate fi facut “la distanta”, fara a vedea
carcasele.

Importanta pentru consumatori
Consumatorii beneficiazd de produse standardizate si de o informare corecta privind calitatea
carnii. Clasificarea contribuie la cresterea increderii in produsele alimentare. Aceasta inseamna
ca pretul final platit de consumator reflecta mai fidel calitatea realda a carnii achizitionate,
prevenind situatiile in care carnea de calitate inferioara este vandutd la pret de calitate
superioard. De asemenea, etichetarea bazata pe clasificarea carcaselor permite consumatorilor
sa faca alegeri informate, identificand cu usurinta tipul de carne dorit (ex: mai slaba sau mai
grasd) in functie de preferintele culinare sau dietetice.

Importanta pentru ameliorare
Clasificarea carcaselor joaca un rol important in selectia geneticd a animalelor, contribuind la
obtinerea unor rase mai productive si mai eficiente(4).

Sigurantd alimentara
Procesul de clasificare este adesea integrat cu verificari sanitar-veterinare stricte. Carcasele
clasificate sunt marcate si urmadrite, asigurand trasabilitatea produsului de la ferma la
consumator, ceea ce creste siguranta carnii consumate.

5. CONCLUZII

Clasificarea carcaselor este un instrument esential pentru functionarea eficienta a industriei
carnii. Aceasta contribuie la stabilirea unui sistem echitabil de remunerare, la imbunatatirea
Implementarea tehnologiilor moderne si respectarea standardelor europene vor continua sa
joace un rol important in dezvoltarea acestui domeniu.
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